MALAGA FITON SALADE @G
@ H&T oy SO CATAS

EN HOSTELERIA

Sala de Catas

LUNES 02/02/2026

08:15 - 13:30 h. Cata Final Premios H&T 2026
SALA DE CATAS 2 (Sala Conferencias - planta baja)

jActividad a puerta cerrada!

Rafael Bellido

Juan Miguel Rubio Marquez

Antonio Carlos Mifian

Salvador Santos

Carles Aymerich

12:00 - 13:30 h. Sabores que hablan: la esencia de San Miguel
SALA DE CATAS 1 (Sala conferencias - planta baja)

Acompdfianos en un recorrido sensorial por el universo cervecero de San Miguel. Te proponemos descubrir
cuatro variedades que representan distintas personalidades: desde la mas suave y refrescante, hasta la mas
intensa y con cuerpo, pasando por una cerveza equilibrada y otra con un caracter inconfundible. Durante esta
cata guiada, desvelaremos los secretos de su elaboracién, exploraremos sus perfiles Unicos y aprenderas a
maridarlas con los alimentos ideales para potenciar cada matiz.

(.tlm‘ Jose Maria Villero Salas
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17:00 - 18:30 h. Borgona: El Alma de los Vinos con Historia
SALA DE CATAS 1 (Sala conferencias - planta baja)

Esta cata reldne algunas de las expresiones mas profundas y singulares de Borgofa, un territorio donde cada
vifedo es un microcosmos y cada productor, un guardidn del tiempo. En ella, recorreremos la esencia mas
profunda de Borgofa: la mineralidad eléctrica de Corton-Charlemagne, la finura de Puligny-Montrachet y
Meursault-Blagny, la singularidad del Aligoté de Morey-Saint-Denis y la magia de la Pinot Noir en nombres como
Gevrey-Chambertin, Nuits-Saint-Georges o los miticos Griotte-Chambertin y Musigny. Un recorrido Unico e
irrepetible. Un paseo por el alma de la Borgofia, con Nacho Jiménez. Como para perdérselo.

Nacho Jiménez

17:30 - 19:00 h. Grandes Reservas Riojanos: Vinos que desafian el Tiempo
SALA DE CATAS 2 (Sala conferencias - planta baja)

Una cata de Grandes Reservas de Rioja de Bodegas Perica, una bodega centenaria donde el tiempo, la
paciencia y la tradicién se transforman en vino, para descubrir la maravillosa evolucién de estos vinos a lo largo
de los afos.

Mario Entrena Garcia

Rafael Garcia
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SALON DE INNOVACION FEB 2026 CATAS
EN HOSTELERIA BUSINESS CONSULTING

MARTES 03/02/2026

12:30 - 14:00 h. De Jerez al Cielo: Redescubriendo el Fino de Pago
SALA DE CATAS 1 (Sala conferencias - planta baja)

En esta actividad nos adentraremos en Jerez, cuna histérica de algunos de los vinos mas singulares del mundo.
En ella, se explicard cémo nacié la idea de recuperar la grandeza histérica del fino de pago a través de un
proyecto que combina vifiedos ecoldgicos en Balbaina y Macharnudo, trabajo minucioso de campo y una
interpretacién moderna de la crianza biolégica. ;Te la vas a perder?

<‘ Miguel Calvo

Bodega San Francisco Javier - Capataz

<‘ Violeta Luza

Bodegas San Francisco Javier - Directora comercial

17:00 - 18:30 h. Burdeos: la revolucion silenciosa
SALA DE CATAS 1 (Sala conferencias - planta baja)

Sumérgete de manos de dos de los grandes especialistas del momento en el universo bordelés a través de una
seleccién de vinos que revelan la complejidad, la historia y la jerarquia que han convertido a Burdeos en una de
las zonas vitivinicolas més afamadas mundialmente. En esta sesién exploraremos cémo estilos, clasificaciones y
decisiones de bodega dan forma a vinos que han marcan las cartas de los mejores restaurantes del planeta.
Una experiencia disefiada para profesionales que desean leer Burdeos con mirada internacional y comprender
por qué, entre chateaux, realmente anda el juego.

Xavier Cantorné
DIVA Bordeaux - Export Manager para Mercado Europeo

Roberto Lorente
The Wine Pilot - Fundador
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17:30 - 19:00 h. Riesling: Viajando por los Terrunos Emblematicos de Alemania
SALA DE CATAS 2 (Sala conferencias - planta baja)

Adéntrate en un profundo viaje al corazén del Riesling aleman y profundiza tus conocimientos sobre una de las
variedades més expresivas del planeta. A través de diferentes terrufios y microclimas, los vinos seleccionados
por uno de los mayores expertos nacionales en la materia mostrardn cémo esta uva es capaz de revelar con
precisién quirdrgica la personalidad de cada suelo, pendiente y orientacién. Desde los valles frios del Rin hasta
las laderas vertiginosas del Mosela, descubriremos por qué el Riesling es considerado un espejo del paisaje:
complejo, elegante, vibrante y sorprendentemente versatil. Una experiencia para entender, copa en mano, la
esencia que ha convertido a estos vinos en referentes a nivel internacional.

& Fritz Michael Wohr
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MIERCOLES 04/02/2026

12:00 - 13:30 h. Ponencia-Cata: "La Sole marida con Makro"
SALA DE CATAS 2 (Sala conferencias - planta baja)

En esta singular actividad descubrird como algunos de los vinos més divertidos y transgresores comercializados
por Makro, maridan con el “acento oriental” de uno de los establecimientos mas emblemdticos de la
gastronomia malaguefa: La Sole. ApUntate rapido que te quedas sin plazas.

r

. 2
1 U Juanjo Perles

>3
(s Aurelio Molina
@ Marta Hurtado

&

12:30 - 14:00 h. Ponencia-Cata / 75 Anos de Burbujas: El Legado de la Larga Crianza en el

Penedeés
SALA DE CATAS 1 (Sala conferencias - planta baja)

En esta cata recorreremos la trayectoria de lll Lustros, el espumoso con el que Gramona abrié hace 75 afios un
camino pionero hacia la muy larga crianza en el Penedés. A través de una mirada que combina historia y
afadas histéricas y actuales, se mostrard cémo este vino se convirtié en un referente de calidad y en un
modelo que cambid la percepcién del espumoso dentro y fuera de nuestras fronteras. Una sesién para
comprender por qué este vino sigue siendo un icono y cémo su legado continla marcando el paso del
espumoso de larga crianza en Espafia.

Toni Pérez Artesero
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