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Main Stage

LUNES 02/02/2026

10:25 - 18:15 h. Foro Main Stage presentado por Luis Marquez
Main Stage

Presentador: Luis Marquez

Luis Marquez
- Conductor del Main Stage

10:30 - 11:30 h. Inauguracion H&T
Main Stage

12:00 - 13:00 h. Conferencia Magistral del Chef Eduard Xatruch - Restaurante Disfrutar ***

Barcelona
Main Stage

o Eduard Xatruch Cerro
f Restaurante Disfrutar (3* Michelin) - Copropietario

13:15 - 13:45 h. Alimentacién que potencia bienestar
Main Stage
Bloque: Sostenibilidad

El impacto de los servicios de alimentacién en la sostenibilidad, incluidos el bienestar y la productividad de los

trabajadores.

Guiillermo Herrera Pinilla

HB INT'L - Caja Colombiana de Subsidio Familiar (COLOMBIA) - Gerente de Alimentos y

Bebidas

16:30 - 17:15 h. Conferencia a cargo de Cajamar
Main Stage

David Uclés Aguilera

Grupo Cooperativo Cajamar - Responsable Estudios DG Control de Riesgos
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17:15-17:45 h. El avance de la IA en Turismo: del origen a lo que viene
Main Stage
Bloque: Digitalizacién IA

En esta ponencia haremos un recorrido claro y ameno por la evolucién de la Inteligencia Artificial: cémo
empezd, cémo ha avanzado hasta el momento actual y qué tendencias marcaran lo que viene. Todo con un
enfoque 100% practico aplicado al Turismo, aterrizando conceptos en ejemplos reales de planificacién,
inspiracién, atencién al viajero, operaciones y gestién de la informacién. El objetivo es entender qué es “hype”
y qué es valor real, y llevarse ideas accionables para aplicar desde ya

Alejandro Mullor

17:45 - 18:15 h. Spoiler: la 1A no va a salvar tu negocio
Main Stage
Bloque: Digitalizacién IA

En esta ponencia exploraremos cémo la IA cobra otra dimensién cuando se enfoca a la toma de decisiones.

” Fabien Drogue

E Francesca Monina
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MARTES 03/02/2026

10:30 - 14:00 h. VI FORO NACIONAL DE HOSTELERIA
Main Stage

VIFORO Nacional de =
HOSTELERIA__==

13:22 - 18:00 h. Foro Main Stage presentado por Luis Marquez
Main Stage

Presentador: Luis Marquez

Luis Marquez
- Conductor del Main Stage

13:25 - 14:00 h. Conferencia Magistral del Chef Toio Pérez - Restaurante Atrio *** Caceres
Main Stage

4 ‘ .
¢'T . . Tofo Pérez
> Restaurante Atrio 3* Michelin - Propietario y Chef

16:30 - 17:00 h. No es un problema de talento: es un problema de disefo operativo
Main Stage
Blogue: RRHH y Talento

Desde la cocina al equipo: cémo el disefio operativo, los procesos y la tecnologia condicionan la experiencia
laboral y la sostenibilidad de los equipos en hosteleria

Marta Cebrian Lépez
MCL Food Consulting - Directora ejecutiva
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17:00 - 17:30 h. Analizando tendencias, explorando oportunidades

Main Stage
Bloque: Experiencia Cliente

En esta presentacién haremos un recorrido por ejemplos reales de operadores para explorar cémo lahibridacién
de canales, la conveniencia o la eficiencia estdn marcando las principales tendencias que debemostener en

cuenta

8 Mariona Gaspa
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MIERCOLES 04/02/2026

10:13 - 13:00 h. Foro Main Stage presentado por Luis Marquez
Main Stage

Presentador: Luis Marquez

Luis Marquez
- Conductor del Main Stage

10:15 - 10:35 h. La importancia de la donacion. Convertir los excedentes en solidaridad.
Main Stage

Explicacién del programa Mdlaga no caduca y su relacién con la ley de prevencién de las pérdidas y el
desperdicio alimentario.
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)\ Miguel Angel Baez
Diputacion de Malaga - Responsable Contrato Malaga No Caduca

10:45 - 11:15 h. Business Visas, Organizational Framework, and Strategies for Market Entry
Main Stage
Bloque: Internacionalizacidn

Presentation on visa options for European entrepreneurs entering the US market

Stefano Abbasciano
Abbasciano Law Firm - Fundador y Director Juridico
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11:15- 11:45 h. Cémo convertir al equipo en la mejor estrategia de ventas a través de la
motivacion

Main Stage

Blogue: RRHH y Formacién

Hoy no faltan clientes, faltan equipos motivados. En esta ponencia descubrird cémo convertir los datos del TPV
en objetivos claros, reconocimiento y bonificacién diaria para aumentar la meda por comensal, reducir la
rotacién y crear equipos comprometidos

Cristian Ruiz Tejera

11:45 - 11:50 h. Apertura del Bloque Hosteleria y Turismo: claves para la competitividad
sostenible del sector
Main Stage

Sergio Duran Ruiz

11:50 - 12:10 h. Restauraciéon y Consumo fuera del hogar. Informe 2024. Observatorio del

sector Food Service en Espana y sus regiones en el contexto europeo
Main Stage

Presentacién del primer Observatorio del Food Service en Espafia; un andlisis inédito que cuantifica la
contribucién del sector a la economia nacional, evallda su productividad y la compara con el panorama europeo,
aportando una radiografia rigurosa y necesaria

@ ajam. .
* Ignacio Atance
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12:10 - 12:40 h. Personas, no turnos: el nuevo reto de la hosteleria
Main Stage
Blogue - RRHH y Formacién

La hosteleria se enfrenta a un cambio profundo en la gestién de personas: menos talento disponible, nuevas
expectativas laborales y un entorno cada vez mas digital. En esta ponencia se abordard cémo el modelo
tradicional, centrado en cubrir turnos, estd llegando a su limite y por qué el futuro del sector pasa por poner a
las personas en el centro. A través de una mirada realista y cercana, se analizard el papel de la propuesta de
valor, la profesionalizacién de la gestién y el uso inteligente de la tecnologia y la IA para atraer, cuidar yfidelizar
talento en un sector basado en experiencias humanas.

L “‘, ] Xavier Martin Canals
]
A
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13:30 - 15:00 h. Ceremonia de Entrega de los H&T Awards y Clausura de H&T 2026
Main Stage
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