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SALON DE INNOVACIGN FEB 2025
EN HOSTELERIA
TALLERES
Lunes 3 febrero 2024

12:00 - 12:45 h. Hechos de Barro

e Carlos Maldonado. Restaurante Raices

&3

13:00 - 13:45 h. Un Viaje entre Andalucia y el Mundo

e Isidro Lépez. Restaurante Tiemar

14:00 - 14:45 h. San H9, de canarias al mundo. “Sojas, maduraciones y envejecimientos”

e Adrian Bosch. Restaurante San H6
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15:00 - 15:45 h. La gastronomia india en Barcelona

e lvan Surinder. Restaurante Tandoor

16:00 - 16:45 h. Petit Four DELUXE

e Ricardo Vélez. Vélez Ventures

17:00 - 17:45 h. UMAMI (5 %Bk) jExprime el quinto sabor!

e Carlos Navarro. Kabanoki

TALLERES
Martes 4 febrero 2024

12:00 - 12:45 h. Influencias

e Miguel Angel Mayor. Restaurante Cavala
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13:00 - 13:45 h. El sur sin limites

e Kisko Garcia. Restaurante Choco
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14:00 - 14:45 h. Taller de procesos y bebidas naturales

e Lucia Gravalos. Restaurante Desborre

15:00 - 15:45 h. Multiverso hostelero

e Tue Garcia. Restaurante 12 Tapas 9.9
16:00 - 16:45 h. Pequeiios bocados, grandes comienzos
« Alvaro Hinojal. Restaurante Alquimia Laboratorio aB

17:00 - 17:45 h. Bocados dulces

e Rocio Arroyo.

TALLERES
Miércoles 5 febrero 2024

12:00 - 12:45 h. Cocina nikkei

e Jack Smith Villanueva. Restaurante Lima26 Marbella

13:00 - 13:45 h. El 14D para la alta gastronomia de eventos

e Sergi Chacén - Sensacions Gastronomy & Emotions

14:00 - 14:45 h. Materia prima acariciadas por las brasas

e Juan José Carmona. Restaurante Asador Aviva
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