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SALON DE INNOVACION FEB 2025
EN HOSTELERIA

LOS CHEFS QUIQUE DACOSTA Y PEPE RODRIGUEZ, PONENTES ESTRELLA DE H&T 2025

H&T, Salén de Innovacién en Hosteleria, confirma la participacion de los chefs con estrellas
Michelin Quique Dacosta, referente mundial de la alta gastronomia, y Pepe Rodriguez, reconocido
por su talento culinario y perfil televisivo. Ambos daran una ponencia magistral los dias 3y 4 de
febrero, respectivamente, para desgranar las claves mas actualizadas de su cocina

El saldn se desarrollara hasta el miércoles 5 en FYCMA (Palacio de Ferias y Congresos de Malaga)
con un amplio programa de contenidos que abordara, entre otros temas, las nuevas tendencias
gastrondémicas, el futuro de la hosteleria a través de lainnovacion o los vinos de parcela

Los chefs con estrellas Michelin Quique Dacosta y Pepe Rodriguez participaran en la edicion 2025 de
H&T, Salon de Innovacién en Hosteleria, los proximos dias 3 y 4 de febrero, respectivamente. Ambos
referentes aportaran su visibn mas creativa sobre las nuevas técnicas culinarias, su trayectoria y su
influencia en el panorama gastronémico internacional.

Por su parte, Quique Dacosta, con doce restaurantes en todo el mundo que acumulan siete estrellas
Michelin, se ha convertido en una de las figuras mas destacadas de la cocina internacional. Su capacidad
artistica aunada a la sensibilidad por el producto crea un ecosistema Unico donde la excelencia, las
texturas y la innovacion generan experiencias que trascienden el plato.

Pepe Rodriguez, chef del restaurante ElI Bohio con una estrella Michelin, es reconocido por su
excepcional talento culinario y por su perfil mas televisivo como miembro del jurado del talent show
MasterChef. Disciplina, constancia o familia son algunos de los valores que mas han marcado su
trayectoria entre los fogones, llevandole a reinventar la cocina tradicional a través de nuevas técnicas,
sabores y un estilo propio.

Con la incorporacién de ambos exponentes ya son mas de una treintena de cocineros con estrellas
Michelin los que participaran en los diferentes espacios de H&T 2025. En este caso lo haran en el ‘Main
Stage’, que pondra el foco en la innovacién aplicada a los subsectores vinculados a las industrias
hostelera, hotelera y turistica.

En el espacio ‘Kitchen Lab’, por otra parte, se podra conocer de cerca las cocinas mas innovadoras y
creativas del plano internacional. La cocina fluvial portuguesa, el arte de la brasa o los productos asiaticos
en la alta gastronomia seran algunos de los temas que abordaran chefs como Diego Gallegos -del
restaurante Sollo, una estrella Michelin y una estrella verde-, Oriol Rovira -Els Casals, una estrella
Michelin y una estrella verde- o Mauricio Giovanni -Messina, una estrella Michelin-. Por ultimo, en el 'Aula
Makro' se impartirdn talleres y sesiones formativas sobre tematicas como la gastronomia india en
Barcelona, procesos y bebidas naturales, bocados dulces o la I1+D en la alta gastronomia de eventos,
entre otros.

H&T estd organizado por FYCMA (Palacio de Ferias y Congresos de Mélaga), del Ayuntamiento de
Mélaga. La Consejeria de Turismo y Andalucia Exterior de la Junta de Andalucia es Premium Partner.
Tiene como promotores institucionales al Ayuntamiento de Méalaga, asi como a la Diputacién Provincial
de Malaga a través de Turismo y Planificacion Costa del Sol y la marca promocional ‘Sabor a Malaga’.
Como promotores sectoriales participan la Asociacién de Empresarios de Playas Malaga-Costa del Sol
(Aeplayas), la Asociacion de Hosteleros de Malaga (Mahos) y la Asociacion de Empresarios Hoteleros
de la Costa del Sol (Aehcos). Por su parte, participan como Golden Partners Makro y Nespresso
Professional. Cervezas San Miguel y Solan de Cabras son Silver Partnes. Ademas, Gastrocampus de
Innovacién impulsado por la Universidad de Malaga a través de la Facultad de Turismo es Bronze
Partner.

Toda la informacién del salon se puede consultar en www.salonhyt.com, y en los perfiles de Facebook,
Instagram, X y Linkedin.
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