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SALON DE INNOVACION FEB 2025
EN HOSTELERIA

SOSTENIBILIDAD, INTELIGENCIA ARTIFICIAL, INTERNACIONALIZACION Y LA ENOLOGIA,
ENTRE LOS TEMAS PRINCIPALES DE H&T 2025

H&T, Salén de Innovacion en Hosteleria, contara con un completo y especializado programa que
abordaralasostenibilidad, lainteligencia artificial y transformacion digital, la gestion empresarial,
el marketing y comunicacién y la internacionalizacién, asi como los vinos de parcela o los
maridajes moleculares. Tematicas, que, entre otras, se desarrollaran en los espacios ‘Main Stage’
y la ‘Sala de Catas’, respectivamente, del 3 al 5 de febrero en FYCMA (Palacio de Ferias y
Congresos de Malaga)

Ademas, mas de una decena de reconocidos chefs que suman hasta 11 estrellas Michelin como
Diego Gallegos -Restaurante Sollo-, Oriol Rovira -Els Casals- o Mauricio Giovanni -Messina-
participaran en el ‘Kitchen Lab’

Junto al programa de contenidos, H&T 2025 ya tiene el 95 por ciento de su espacio expositivo
reservado y despuntan crecimientos en la participacion de fabricantes y marcas extranjeras. Ya
esté abierto el registro profesional

Malaga, 29 de noviembre de 2024.- H&T, Salon de Innovacion en Hosteleria, que se celebrara del 3 al 5
de febrero en FYCMA (Palacio de Ferias y Congresos de Malaga) abordara en el espacio ‘Main Stage’
temas tan trascendentales para los sectores hotelero, hostelero y turistico como la sostenibilidad, la
inteligencia artificial y la transformacion digital, la gestion empresarial, el marketing y la comunicacion, la
internacionalizacion y el ocio en el ambito de la hosteleria. Asi mismo, la ‘Sala de Catas’ pondréa en valor
el trabajo de los endlogos y los vinos de parcela, las diferentes regiones vitivinicolas nacionales e
internacionales; ademas del maridaje molecular que mostrara la perspectiva dual de la quimica y la
gastronomia para cautivar al comensal.

De esta manera, en el espacio ‘Main Stage’ el contenido pondra el foco en la innovacién aplicada a los
subsectores vinculados a las industrias hostelera, hotelera y turistica, albergando las ultimas novedades
relacionadas con el equipamiento, los servicios o la gastronomia desde el punto de vista del entorno
digital, innovador y sostenible para mejorar la competitividad del negocio.

Sala de Catas y estrellas Michelin

Por su parte, la ‘Sala de Catas’ de la edicion 2025 de H&T albergara en su primer dia la cata final de los
premios H&T al mejor vino, ademas de un programa centrado en vinos y la diversidad de cervezas. Los
vinos parcelarios, fruto del trabajo exhaustivo del enélogo que busca aquellas parcelas que sobresalen
por la calidad organoléptica, sera un tema que tratara la reconocida bodega Aalto, de la mano de Eduardo
Ferrin y Antonio Moral. Conocer los vinos italianos con Blas Ceron, cerrara el primer dia de programa.

Eduard Dirk Van der Niepoort, considerado uno de los mejores wine-makers del planeta, hablara sobre
la importancia del trabajo del enélogo, en este caso desde la vecina Portugal. La segunda jornada se
completard con una cata para conocer la calidad de los vinos de la bodega Numanthia en la zona de
Toro, un referente para el sector vitivinicola espafiol. La programacion de la ‘Sala de Catas’ cerrara con
el maridaje molecular, actividad en la que una especialista en quimica de los alimentos, un sumiller y un
chef, mostrardn como el maridaje puede verse desde el punto de vista de la ciencia y el sabor creando
experiencias Unicas para el comensal.

En el espacio ‘Kitchen Lab’ participaran mas de una decena de reconocidos chefs que suman hasta 11
estrellas Michelin para abordar la cocina fluvial portuguesa, el arte de la brasa o los productos asiaticos
en la alta gastronomia. Entre ellos, cabe mencionar a Diego Gallegos -del restaurante Sollo-, Oriol Rovira
-Els Casals- 0 Mauricio Giovanni -Messina-.
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Mas del 95 por ciento del espacio reservado

H&T 2025 ya tiene el 95 por ciento de su espacio expositivo reservado con tendencias de crecimiento en
la participacion de fabricantes y marcas extranjeras.

H&T es la principal cita de negocio de la industria de equipamiento y gastronomia para los sectores
hostelero, hotelero y turistico. Se trata del encuentro de referencia de estos ambitos para incorporar la
tecnologia y la innovacion a todos los procesos que repercutan en una mejora de la experiencia de los
clientes. El salén presenta herramientas y soluciones especificas para todos los segmentos de la
industria a través de un contenido exclusivo y una oferta integral de la mano de las marcas lideres del
sector. Es el espacio idoneo para establecer contactos estratégicos, conocer las Ultimas tecnologias
aplicables a este ambito y acceder a oportunidades reales que ayuden a los negocios y hoteles a ser
mas competitivos, digitales y sostenibles.

El registro profesional ya esta disponible en www.salonhyt.com.

H&T estd organizado por FYCMA (Palacio de Ferias y Congresos de Malaga), del Ayuntamiento de
Mélaga. La Consejeria de Turismo, Cultura y Deporte de la Junta de Andalucia es Premium Partner.
Tiene como promotores institucionales al Area de Turismo del Ayuntamiento de Malaga, asi como a la
Diputacion Provincial de Mélaga a través de Turismo y Planificacién Costa del Sol y la marca promocional
‘Sabor a Malaga’. Como promotores sectoriales participan la Asociacion de Empresarios de Playas
Mélaga-Costa del Sol (Aeplayas), la Asociacion de Hosteleros de Méalaga (Mahos) y la Asociacién de
Empresarios Hoteleros de la Costa del Sol (Aehcos). Por su parte, participan como Golden Partners
Makro y Nespresso Professional. Cervezas San Miguel y Solan de Cabras son Silver Partnes. Ademas,
Gastrocampus de Innovacién impulsado por la Universidad de Malaga a través de la Facultad de Turismo
es Bronze Partner.

Toda la informacién del salén se puede consultar en www.salonhyt.com, y en los perfiles de Facebook,
Instagram, X y Linkedin.
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