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SALON DE INNOVACIGN FEB 2020
EN HOSTELERIA

LA PRIMERA EDICION DE LOS H&T AWARDS RECONOCE EL TALENTO Y LA
INNOVACION DENTRO DEL SECTOR HOTELERO, HOSTELERO Y TURISTICO

H&T, Salén de Innovacién en Hosteleria, premia a empresas y profesionales por sus
iniciativas innovadoras en los ambitos hostelero, hotelero y turistico através de los | H&T
Awards. Se trata de una convocatoria pionera que pretende reconocer el talento del tejido
en las modalidades startup de innovacién en servicios aplicados al turismo,
internacionalizacion del expositor, trayectoria de referencia turistica innovadora y/o
rompedora en Andalucia, herramientas de promocién innovadoras, gastronomia de
vanguardia y una mencién especifica a una empresa expositora que acredite, a través de
su presencia en el evento, su compromiso decidido con la consecuciéon de los Objetivos
de Desarrollo Sostenible (ODS) de Naciones Unidas

H&T, Salon de Innovacién en Hosteleria, otorga hoy los galardones de la primera edicion de sus
H&T Awards. De esta forma, en la categoria de herramientas de promocion innovadoras, el
premio ha recaido en el chef ‘Estrella Michelin’ Angel Leédn; por su trayectoria de referencia
turistica innovadora/rompedora en Andalucia, Grupo Pefiarroya; en cuanto a la innovacion en
gastronomia, el chef del restaurante Bardal, Benito Gomez; el premio a la empresa expositora
de H&T 2020 por su compromiso con la consecuciéon de los Objetivos de Desarrollo Sostenible
(ODS) de Naciones Unidas, Coca Cola European Partners; a la startup mas innovadora en
servicios aplicados al turismo, Dreamed Solutions, y por su internacionalizacion, Pilsa.

A través de esta iniciativa que nace con vocacion de continuidad, H&T pretende reconocer el
talento y la innovacion dentro del ambito de la hosteleria, la hoteleria, el turismo y sus industrias
auxiliares. Esta entendida como una plataforma para poner en valor los procesos de
transformacion digital de los negocios hostelero, hotelero y turistico, asi como su vinculacién a
otros aspectos transversales al sector como la expansion internacional, la apuesta por la
sostenibilidad, la innovacién como palanca de cambio y el compromiso en la consecucién de los
Objetivos de Desarrollo Sostenible (ODS) impulsados por la Agenda 2030 de Naciones Unidas.

El jurado ha estado formado por representantes de organismos, instituciones y empresas con
implicacion en el salén y afines a los sectores involucrados en el mismo, caso de AEHCOS,
Andalucia Lab, el Instituto Tecnoldgico Hotelero, Turismo y Planificacion Costa del Sol, Mahos,
Icex Mdlaga, Unicaja Banco, la Facultad de Turismo de la Universidad de Méalaga, SEGITTUR,
Turismo Andaluz, el Polo Nacional de Contenidos Digitales, la Confederacion de Empresarios de
Andalucia, la Diputacion de Mélaga, la Academia Gastron6mica de Mélaga, Aeplayas y el propio
FYCMA. Para la valoracién de las propuestas concurrentes, los miembros del jurado han
priorizado criterios como el sector del trabajo abordado y la relacién con las tematicas del evento,
su novedad, el grado de innovacién, difusion y alcance; el interés para los contenidos del salén,
Y Su repercusion.

Premios mejores vinos H&T 2020

Por otra parte, el saléon ha acogido esta mafiana la tercera edicién de los premios H&T a los
mejores vinos participantes en el marco del programa que se esta desarrollando en la Sala de
Catas. Asi, en la categoria de vinos espumosos, el galardén ha recaido en el vino Tartratos de
Bodegas Dimobe con el expositor Sabor a Malaga; en vinos blancos jévenes, a Altanza Blanco
de la bodega Altanza con Grupo Lépez Pardo; en vinos blancos con barrica, Launa Seleccion
Familiar Blanco de Bodega Launa con Distribucién Mainake XXI; en vino rosados, Aixa de
Bodegas Fontedei con Sabor Granada; en vinos tintos jovenes, Pontifex Ronda de Bodegas
Mélaga Virgen con Sabor a Malaga; en vinos tintos roble, Gandul Roble de Bodegas Méalaga
Virgen con Bodegas Malaga Virgen; en vinos tintos con barrica, Mirto de la bodega Ramén Bilbao
con Distribuciones Narbona Solis; en vinos dulces, Don Pablo PX de la bodega William&Humbert
con Makro, y en vinos especiales, Dulce Delicia N° 12 de la bodega Cortijo la Fuentes S.C. con
Sabor a Mélaga.
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H&T se celebra en FYCMA (Palacio de Ferias y Congresos de Malaga) -organizador- hasta el
miércoles 5 con mas de 300 empresas especializadas en la zona expositiva y un completo
programa de contenidos con chefs ‘Estrella Michelin’ y la innovacién como protagonista.

H&T esta organizado por FYCMA (Palacio de Ferias y Congresos de Malaga). Tiene como
promotores institucionales al Ayuntamiento de Malaga, la Empresa Publica para la Gestién del
Turismo y del Deporte de Andalucia — Junta de Andalucia-; la marca promocional Sabor a Malaga
de la Diputaciéon de Malaga, y Turismo y Planificacion Costa del Sol. Como promotores
sectoriales participan la Asociaciéon de Empresarios Hoteleros de la Costa del Sol (Aehcos), la
Asociacion de Hosteleros de Malaga (Mahos) y la Asociacion de Empresarios de Playas de la
Provincia de Malaga - Costa del Sol (Aeplayas). En el &mbito corporativo tiene como partners a
Makro, Pira, San Miguel y Solan de Cabras. Colaboran también la Asociacion Espafiola de
Directores de Hotel (AEDH), el Centro de Innovacion Turistica de Andalucia Lab —Consejeria de
Turismo y Deporte de la Junta de Andalucia-, Iberia'y Unicaja Banco. También son colaboradores
la Academia Gastrondmica, la Asociacion de Empresarios de Camping de la Costa del Sol
(Aecamping), Gastroarte, Gastromarketing, Gastrocampus de Innovacion impulsado por la
Universidad de Malaga a través de la Facultad de Turismo; La Kocina y Winterhalter. Toda la
informacion esta disponible en www.salonhyt.com, en la pagina de Facebook y en el perfil de
Twitter @salonhyt.
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