© Hal =

SALON DE INNOVACION FEB 2020
EN HOSTELERIA

H&T 2020 ESTRENA UN FORO DE INNOVACION QUE ABORDARA LA AGENDA MAS
ACTUALIZADA EN TORNO A LA TRANSFORMACION DEL MODELO TURISTICO

La innovacion turistica y la transformacion digital del sector ganan protagonismo en la
préoxima edicion de H&T, Salén de Innovacion en Hosteleria, que abrira sus puertas del 3
al 5 de febrero en FYCMA (Palacio de Ferias y Congresos de Malaga) -organizador-. De
esta manera, el encuentro inaugura un foro de contenidos especializado en lainnovacién
y las nuevas formas de gestion de los &mbitos hostelero, hotelero y turistico, que contara
con la participacién de un elenco de expertos internacionales como la investigadora Eva
Ballarin -considerada una de las mujeres mas influyentes de la gastronomia espafiola-, el
director general de NH Group para el Sur de Europa y EEUU, Hugo Rovira; el presidente
de Segittur, Enrique Martinez; el director gerente de la Fundacién Turismo Valencia,
Antonio Bernabé, o el CEO de Tourism Data Driven Solutions (TDDS), Antonio Lépez de
Avila. Como novedad, H&T premiara a las mejores iniciativas en materia de innovacion

La innovacion se convierte en protagonista de la préxima edicion de H&T, Salén de Innovacion
en Hosteleria, que reivindica la transformacién digital en los procesos de gestién de la hosteleria
y la hoteleria como base de un modelo turistico mas competitivo y sostenible. De esta manera,
del 3 al 5 de febrero, Malaga se convertira en punto de encuentro para el debate de los retos que
asume el turismo en un contexto marcado por los procesos tecnolégicos. Sera a través de un
nuevo foro de innovacién que el salén H&T estrena en 2020 para profundizar en las posibilidades
que se abren para los destinos y para el sector turistico, asi como en las herramientas mas
eficientes para maximizar la rentabilidad del negocio.

Asi, el foro albergarda un programa de mesas redondas centrado en los desafios digitales y
sostenibles de la gestién turistica y su futuro, caso de los retos que conlleva para la industria la
adhesién y consecucion de los Objetivos de Desarrollo Sostenible (ODS). Por otra parte, tendran
protagonismo los nuevos entornos tecnolégicos que impulsan un turismo 5.0 como concepto
renovador y experiencial o la dimension de los destinos inteligentes. Ademas, se incidira en la
generacion de emociones ligadas a la experiencia del visitante en un entorno abierto a la
innovacion y la creatividad o en las posibilidades del I+D+i hostelero como base para ofrecer la
excelencia en sus servicios.

En este sentido, los profesionales tendran la oportunidad de conocer experiencias y casos de
éxito que ya han trabajado la innovacion en este Gltimo ambito. La adaptacién de los entornos y
los nuevos escenarios seran otro punto destacado en el programa, por ejemplo, sobre la
reinvencién de las playas para ser mas inteligentes -smartbeach-, estar mejor conectadas
mediante uso de tecnologia, optimizar su equipamiento y certificar buenas practicas vinculadas
a la calidad, la sostenibilidad y la excelencia como elementos diferenciadores.

Junto a ello, el encuentro albergaré talleres especializados como el de dinamizacién e innovacion
abierta dirigido a emprendedores, startups turisticas y tecnolégicas, asi como a profesionales de
pequefias y medianas empresas del sector con el objetivo de abordar opciones de colaboracion
y cooperacién para acelerar la innovacién interna de sus empresas. También tendra lugar uno
sobre marketing digital y otro sobre la aplicacion de la tecnologia a la gestién en restauracion.

Las jornadas contaran con expertos de referencia internacional en el sector, caso de Eva Ballarin,
investigadora de tendencias, innovacion y estrategia en turismo, hosteleria y restauracion; Hugo
Rovira, director general de NH Group para el Sur de Europa y EEUU; Enrique Martinez,
presidente de Segittur; Antonio Bernabé, director gerente de la Fundacién Turismo Valencia;
Antonio Lépez de Avila, CEO de Tourism Data Driven Solutions (TDDS); Mercedes Eirin,
directora creativa en Universo Eirin, o Joantxo Llantada, experto en marketing, innovacién y
estrategia, asi como profesor en el IE Business School.


http://www.evaballarin.com/bio/
http://www.evaballarin.com/bio/
https://www.segittur.es/es/sala-de-prensa/detalle-documento/Enrique-Martnez-Marn-nuevo-presidente-de-SEGITTUR-/#.XihkOchKiUk
https://es.linkedin.com/in/antonio-bernab%C3%A9-74505676
https://es.linkedin.com/in/alopezdeavila
https://es.linkedin.com/in/alopezdeavila
https://hyt.fycma.com/
https://hyt.fycma.com/
https://hyt.fycma.com/foro-de-innovacion/
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| H&T Awards

H&T lanza en 2020 la primera convocatoria de los H&T Awards. Esta iniciativa pretende
reconocer el talento y la innovacién dentro del ambito de la hosteleria, hoteleria, turismo y sus
industrias auxiliares. Asi, el salén otorgara galardones a proyectos y casos de éxito en las
modalidades de startup de innovacion en servicios aplicados al turismo, internacionalizacion del
expositor, trayectoria de referencia turistica innovadora y/o rompedora en Andalucia,
herramientas de promocidn innovadoras, gastronomia de vanguardia y una mencién especifica
a una empresa expositora que acredite, a través de su presencia en el evento, su compromiso
decidido con la consecucion de los Objetivos de Desarrollo Sostenible (ODS) de Naciones
Unidas. Los ganadores se daran a conocer el préximo lunes 3 de febrero.

H&T esta organizado por FYCMA (Palacio de Ferias y Congresos de Malaga). Tiene como
promotores institucionales al Ayuntamiento de Malaga, la Empresa Publica para la Gestién del
Turismo y del Deporte de Andalucia — Junta de Andalucia-; la marca promocional Sabor a Malaga
de la Diputacion de Mélaga, y Turismo y Planificacion Costa del Sol. Como promotores
sectoriales participan la Asociacion de Empresarios Hoteleros de la Costa del Sol (Aehcos), la
Asociacion de Hosteleros de Malaga (Mahos) y la Asociacion de Empresarios de Playas de la
Provincia de Malaga - Costa del Sol (Aeplayas). En el &mbito corporativo tiene como partners a
Makro, Pira, San Miguel y Solan de Cabras. Colaboran también la Asociacién Espafiola de
Directores de Hotel (AEDH), el Centro de Innovacion Turistica de Andalucia Lab —Consejeria de
Turismo y Deporte de la Junta de Andalucia-, Iberia y Unicaja Banco. También son colaboradores
la Academia Gastrondmica, la Asociacién de Empresarios de Camping de la Costa del Sol
(Aecamping), Gastroarte, Gastromarketing, Gastrocampus de Innovacién impulsado por la
Universidad de Malaga a través de la Facultad de Turismo; La Kocina y Winterhalter.

Toda la informacién esta disponible en www.salonhyt.com, en la pagina de Facebook y en el
perfil de Twitter @salonhyt.



http://www.salonhyt.com/
http://www.facebook.com/salonhyt

