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SALON DE INNOVACION FEB 2020
EN HOSTELERIA

MAS ESPACIO EXPOSITIVO, SOLUCIONES INNOVADORAS Y CLAVES PARA LA
COMPETITIVIDAD, PRINCIPAL OFERTA PARA LAS EMPRESAS EN H&T 2020

e Laedicion 2020 de H&T, Salon de Innovacién en Hosteleria, convoca a empresas
y profesionales de la hosteleria, la hoteleria y el turismo a un programa orientado
a maximizar la rentabilidad empresarial

e Elencuentro, que tendralugar los dias 3,4 y 5 de febrero, ocupara por primeravez
los dos pabellones de FYCMA, aumentado su oferta expositiva

e Expertos del sector abordaran de manera transversal las claves de la innovacion
y latransformacion digital como palancas de crecimiento tanto para pymes como
para grandes compafiias

La organizacion de H&T, Saldon de Innovacion en Hosteleria, trabaja ya en el formato y contenidos
de la préxima convocatoria, que tendra lugar del 3 al 5 de febrero de 2020 en FYCMA (Palacio
de Ferias y Congresos de Mélaga), organizador del evento. El encuentro, inmerso actualmente
en la convocatoria de empresas, prepara ya un programa altamente especializado para ofrecer
a compariias y profesionales los recursos y herramientas necesarias que les permitan maximizar
la rentabilidad del negocio. Cabe mencionar que H&T cerré su edicién 2019 con mas de 12.000
profesionales inscritos y mas de 200 empresas, que valoraron muy positivamente la capacidad
del encuentro para generar negocio.

Precisamente con esta premisa, H&T 2020 ha disefiado una cita renovada en cuanto a espacios
y formatos que, por primera vez, y a tenor de la demanda, ocupara los dos pabellones de FYCMA,
mas de 17.000 metros cuadrados donde la exposicion convivira con espacios para la formacion,
el networking y la demostracion de productos y servicios. La innovacion y la transformacion digital
seran protagonistas tanto en el area expositiva como en los diferentes foros de contenido, en el
que expertos de dichos ambitos mostraran soluciones vinculadas a este proceso y trasladaran a
los asistentes herramientas y propuestas para incorporarlas a su cadena de valor. Talleres,
prototipos, demostraciones o entrenamientos conformaran las actividades relacionadas con esta
tematica.

Asimismo, y en respuesta a las inquietudes trasladadas en ediciones anteriores por los
participantes, H&T 2020 reforzara los contenidos relacionados con el mantenimiento y mejora de
la competitividad de los establecimientos, independientemente de su naturaleza. Para ello,
representantes de las administraciones publicas y la iniciativa privada explicaran con detalle
programas, procedimientos y métodos para certificar y apuntalar las buenas practicas vinculadas
a la calidad y la excelencia como elemento diferenciador. Los nuevos modelos de
emprendimiento y la internacionalizacién seran otros de los pilares en torno a los que se
desarrollara el programa técnico de H&T.

Junto a ello, el foro seguira prestando especial atencion a la gastronomia, que se ha consolidado
como hilo conductor fundamental para reivindicar su importancia cultural y patrimonial como
propuesta de valor en la hosteleria, la hoteleria y los destinos turisticos. De esta forma, chefs y
sumilleres de prestigio internacional realizaran clases magistrales y se promovera la participacion
del producto autdctono local a través de las diversas denominaciones de origen, que encontraran
en el salén una plataforma de promocion ideal para dar a conocer su oferta mas alla de su ambito
territorial.

H&T esta organizado por FYCMA (Palacio de Ferias y Congresos de Malaga). Tiene como
promotores institucionales al Ayuntamiento de Malaga, la Empresa Publica para la Gestion del
Turismo y del Deporte de Andalucia — Junta de Andalucia-; la marca promocional Sabor a Malaga
de la Diputaciébn de Mélaga, y Turismo y Planificaciéon Costa del Sol. Como promotores
sectoriales participan la Asociacién de Empresarios Hoteleros de la Costa del Sol (Aehcos), la
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Asociacion de Hosteleros de Malaga (Mahos) y la Asociacion de Empresarios de Playas de la
Provincia de Méalaga - Costa del Sol (Aeplayas). En el ambito corporativo, tiene como partners a
Makro, San Miguel, Solan de Cabras y Pira. Colaboran también la Asociaciéon de Empresarios
de Camping de la Costa del Sol (Aecamping), el Centro de Innovacion Turistica de Andalucia
Lab —Consejeria de Turismo y Deporte de la Junta de Andalucia-, Gastroarte y La Kocina.

Toda la informacién esta disponible en www.salonhyt.com, en la pagina de Facebook y en el
perfil de Twitter @salonhyt



http://www.salonhyt.com/
http://www.facebook.com/salonhyt

